
   广 东 省 食 品 学 会
关于举办广东省“千沣杯”肉制品深加工

创新创意大赛决赛的通知
粤食学[2026]第 42号

各有关高校：

时值粤港澳高校联盟成立十周年，现由广东省食品学会主办，广东千沣农

业发展有限公司与佛山大学联合承办“粤港澳十年携手・千沣杯食创启航”广东

省“千沣杯”肉制品深加工创新创意大赛。经大赛组委会审议通过，复赛评审结

果已于近日公示结束，共有 16 支参赛队伍晋级决赛（见附件 1）。

现将决赛相关事宜正式通知如下，请各晋级队伍严格按照要求做好准备，

确保决赛工作顺利开展。

一、组织架构：

1、指导单位：

广东省本科高校食品科学与工程类专业教学指导委员会

粤港澳高校农产品质量安全与营养健康联盟

2、主办单位：

广东省食品学会

3、承办单位：

广东千沣农业发展有限公司

共青团佛山大学委员会

佛山大学学生工作部

佛山大学食品科学与工程学院

广东省食品智能制造重点实验室

4、联合承办：佛山大学“食代工坊”工作室

5、支持单位：粤港澳高校联盟成员高校、行业权威媒体及主流新媒体平台

二、决赛信息

1、决赛时间

2026 年 11 月 8 日（星期日）上午 8﹕30—12﹕30。

2、决赛地址

广东省佛山市南海区广云路佛山大学（仙溪校区） C2 报告厅。

3、报到安排

各参赛队伍请于 11 月 7 日下午（14﹕00-18﹕00）前往酒店报到处注册，

提交相关纸质版材料。



三、决赛赛制安排

1、路演环节：抽签决定顺序，5 分钟 PPT 演讲与 3 分钟答辩；

2、评审环节：由高校与行业专家现场打分；

3、颁奖环节：现场颁发大赛各类奖项证书。

四、路演要求

路演 PPT 内容（供参考）：（1）品牌（定位、Logo、IP 等）；（2）产线

设计（布局图、设备选型、产能规划等）；（3）工艺流程（路线图、关键参数、

验证基础等）；（4）成本核算（原料/人工/折旧、单位成本、毛利率等）；（5）

包装设计（结构图、材料选型、标签合规等）；（6）视觉设计（实物图、效果

图等）；（7）动画演示（工艺/场景视频，时长≤30 秒）；（8）宣传方案（传

播爆点、目标人群、渠道规划等）。

五、样品要求

11 月 8 日自行带到现场展示与试吃（不少于 100 份试吃样品）。

要求：食品预包装、密封、标签清晰，禁止散装/生鲜/需现场加工样品，原

料须正规采购、保留票据；食品安全问题由参赛队自负。

六、参赛作品要求

1、参赛团队须签署《食品安全与作品真实性承诺书》《知识产权承诺书》，随

决赛登记表一同提交。参赛即视为同意通知全部内容，包括食品安全承诺及知

识产权约定。上述材料报到需提交原版。

2、所有附件（路演 PPT、展板海报、扫描版材料等）打包（命名要求：“千沣

杯决赛”+高校名称+团队名称+作品名称，如：“千沣杯决赛”-XX 大学-食代青年

-猪肉零食开发）压缩包于 11 月 2 日前发送至邮箱：qcliang@fosu.edu.cn。

3、备赛期间联系方式：许老师（ 13676209574，微信同号）、王老师

（13106703028，微信同号）。

4、注意事项

（1）住宿由组委会统一安排，费用自理（具体信息另行通知）；

（2）作品须原创，必须签署《决赛登记表》《知识产权承诺书》《食品安

全与作品真实性承诺书》，否则取消参赛资格；

5、赛事最终解释权归广东省“千沣杯”肉制品深加工创新创意大赛组委会所有。

                                  广东省食品学会

                                  2026 年 10 月 12 日

mailto:qcliang@fosu.edu.cn


附件 1 广东省“千沣杯”肉制品深加工创新创意大赛

决赛名单

序号 学校 项目名称 团队名称

1 华南理工大学
“潮丸有礼”低盐岭南陈皮马蹄猪牛双

鲜肉丸
潮丸食研所

2 暨南大学 岭南脆肽——重组酶解沙茶猪皮脆 肽空食代

3 广东工业大学 薄酥豚韵·岭南风味肉蔬脆卷 卷益求新队

4 东莞理工学院
益熟陆牛——复合益生菌熟成发酵陆丰

黄牛肉干开发与产业化应用
沣香一击

5 佛山大学
猪霸天——基于“肉+水果”复合创新

的新一代高蛋白休闲食品项目
猪霸天

6 佛山大学
“豚”然心动--新生代多元形态轻卡猪

肉休闲零食

佛小猪——岭鲜创

研团队

7 佛山大学
猪光宝盒——创新健康猪肉零食生态体

系构建
猪光宝盒团队

8 广东药科大学
原气轻丸——岭南忍冬草本鲜弹低脂粤

式猪肉丸
胡闹实验室

9 广东海洋大学 陈香肉韵--古法陈皮猪肉脯研发与制作 陈皮研脯

10 广东海洋大学
醒狮脆脆·醒狮金脆——国潮岭南非油

炸猪皮脆片

食创海大

先锋队

11 岭南师范学院 猪小姜·猪脚姜风味零食 披荆

12 肇庆学院 岭南百香果风味肉松 百香汇食研队

13 肇庆学院
肉脆脆：薄如纸·岭南脆·高蛋白猪肉

脆片
脆响实验室

14 广州工商学院
岭南陈皮乌梅风味减盐猪肉丁的研制

及场景化包装设计
景行队

15
广东轻工职业技术

大学
肉小炙负担低盐低糖韧香猪肉纸 食力全开

16 佛山职业技术学院
GG Bond 骨鲜循造——三元骨料全值化

猪肉脆片研发项目

GG Bond 

新工坊



附件 2 广东省“千沣杯”肉制品深加工创新创意大赛

决赛登记表

项目名称 
（全称）

团队名称
参赛

组别
 □本科生组         □研究生组

团队成员

（3-6 人）
姓名 年龄

学校全称 / 年级 
/ 专业 / 学历

备注（负责人 / 成
员、联系电话）

指导教师

（1-3 人）
姓名 工作单位 /职称 /联系电话 研究方向

项目主要内容及

创意摘要（300-
500 字）

（简述产品名称、核心原料、健康属性、岭南 / 国潮特色、

副产物利用、关键工艺、消费场景、市场潜力，语言精炼、

逻辑清晰）

申报单位（二级

学院盖章）
日期:     年    月     日



附件 3

商业计划书撰写参考（仅供参考）

一、主要结构参考

1.摘要（整个项目或计划的概括性介绍）

2.项目概述（项目简介、团队介绍、产品简介、产品名称、产品 LOGO）

3.项目背景（宏观和行业环境、市场需求与容量、前景）

4.产品或服务内容（产品内容、技术原理、竞品对比、应用场景等）

5.商业模式（包括上下游合作模式、营销推广方式、盈利模式等）

6.团队与组织架构（包括团队成员介绍、组织结构等）

7.财务分析（包括相关成本核算、投资回报情况等分析）

8.产品发展战略（前、中、长期发展战略与规划等）

9.风险与控制（各种风险预估与处理，包括政策风险、技术风险、财务风险、

人员风险等）

10.社会价值（带动就业、促进教育、支撑经济社会发展）

11.附录（佐证材料，如问卷调查分析、产品包装图等）

二、撰写注意事项

1.项目内容必须完整，现状和市场分析要清楚，目标、需求和意图很明确；

2.内容切勿过分夸大，应实事求是、合情合理、简明扼要、条理清晰；

3.要结合项目特点，突出重点，包括但不限于对技术能力（先进性、竞争力、

创新性等）、商业能力（前景、模式、盈利等）、团队能力、创新性、成熟度

（成熟度、前景及商业化概率等）等方面展开详细说明。



附件 4 广东省“千沣杯”肉制品深加工创新创意大赛

参赛作品知识产权的承诺书

致：广东省“千沣杯”肉制品深加工创新创意大赛组委会

鉴于：

一、本承诺作出方系本次大赛的参赛主体（团队名称：                ，

团队成员姓名：                                      ，已自愿报名参与

本次大赛并将提交参赛作品。

二、为明确参赛作品相关知识产权权利义务，现根据相关法律规定出具本

承诺函。

现就本次参赛作品知识产权相关事项自愿作出如下承诺：

（一）本次提交的参赛作品，如在决赛中获奖参赛作品全部知识产权归广

东千沣农业发展有限公司所有，其他未获奖参赛作品知识产权归参赛团队所有。

根据《中华人民共和国著作权法》规定，本承诺系对本次参赛作品知识产权归

属的明确确认，对承诺方具有法律约束力。承诺方不会就参赛作品向广东千沣

农业发展有限公司或大赛组委会主张任何知识产权权利。

（二）承诺方保证本次参赛作品全部为原创作品，不存在任何侵犯第三方

著作权、专利权等知识产权的情形。承诺方确认，参赛作品不存在剽窃、抄袭、

未经许可使用他人作品等侵权行为，符合著作权法对作品独创性的要求。若参

赛作品存在任何侵权情形，所有侵权责任均由参赛团队及个人自行承担，大赛

组委会及广东千沣农业发展有限公司无需就此承担任何责任。

（三）承诺方授权大赛组委会将参赛作品用于公益宣传、展览、汇编、报

道等用途，组委会使用作品时可按照要求署名作者，该授权为免费授权，无需

承诺方另行出具同意文件。本次授权符合著作权相关法律规定，不会损害任何

第三方的合法权益。

（四）若承诺方违反本承诺任何一项内容，产生侵权纠纷或其他争议的，

所有法律责任由参赛团队及个人自行承担。若因此导致大赛组委会或广东千沣

农业发展有限公司遭受任何损失，承诺方应当全额赔偿包括但不限于赔偿金、

律师费、诉讼费等全部损失。

（五）本承诺函自签署之日起具有法律约束力。

团队全体成员签字

序号 姓名 学号 所在学校 签字

https://www.zhiexa.com/fuxi/legislation/detail?id=161321C241A9D4E8A62EA7B0DEEAB8F6&s=1&keywords=%E7%AC%AC%E5%8D%81%E4%B9%9D%E6%9D%A1


1

2

3

4

5

6

指导教师签字确认（已了解并同意上述承诺）

序号 姓名 所在单位 签字

1

2

3

日期：________年____月____日



附件 5 广东省“千沣杯”肉制品深加工创新创意大赛

食品安全与作品真实性承诺书

致：广东省“千沣杯”肉制品深加工创新创意大赛组委会：

本参赛团队（团队名称：________________________）自愿报名参加本次

大赛，并郑重作出以下承诺，本团队及指导教师为履行本承诺书各项义务的责

任主体。

一、作品原创性与知识产权承诺

1.参赛作品（包括但不限于产品设计、配方、工艺、文案、视觉材料等）

及相关提交材料均为本团队独立完成的原创成果，不存在任何抄袭、剽窃、盗

用他人成果的情形，亦未侵犯任何第三方的知识产权或其他合法权益。

2.如参赛作品中包含或使用了任何第三方享有权利的素材、技术或信息，

本团队承诺已依法获得相关权利人的完整授权，并保证其使用符合授权范围。

3.若因参赛作品的权属或原创性等问题引发任何争议、索赔或诉讼，均由

本团队及指导教师承担全部法律责任，包括但不限于赔偿因此给大赛组委会、

相关组织单位或任何第三方造成的全部损失。

二、食品安全承诺

1.本团队承诺，在参赛作品的研发、样品制备及展示全过程中，严格遵守

《中华人民共和国食品安全法》等国家食品安全相关法律法规及强制性标准的

要求。

2.原料采购与控制：承诺所有使用的食品原料、添加剂均来源合法、安全

可靠，并建立并执行原料进货查验记录制度，保证原料可追溯。

3.生产过程控制：承诺样品制备环境、设备设施及工艺流程符合食品安全

卫生要求，采取必要措施防止交叉污染，确保生产过程安全可控。

4.样品安全与展示：承诺已对参赛作品完成样品进行安全性评估，确保其

符合食品安全标准。决赛阶段提供的展示/品评样品均为符合预包装食品要求的

密封成品，不提供散装、易腐败变质或需要现场再加工的食品。样品标签信息

真实、准确、完整。

5.责任承担：如因本团队参赛作品或提供的样品导致发生食品安全事故或

引发任何人身、财产损害，本团队及指导教师愿意承担由此产生的一切法律责

任（包括但不限于民事赔偿、行政处罚等），并负责妥善处置。

三、其他参赛承诺

1.本团队提交的所有报名信息、团队成员信息及作品材料均真实、准确、

完整。如有不实，愿意承担被取消参赛资格及相关法律责任。



2.本团队同意，大赛组委会有权在非商业用途的范围内（包括大赛宣传、

成果展示、学术交流等），无偿使用参赛作品的相关资料，并为参赛团队署名。

团队全体成员签字：

序号 姓名 学号 所在学校 签字

1

2

3

4

5

6

指导教师签字确认：（已了解并同意上述承诺）

序号 姓名 所在单位 签字

1

2

3

日期：________年____月____日
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