[bookmark: _GoBack]附件1 广东省“千沣杯”肉制品深加工创新创意大赛
决赛名单
	序号
	学校
	项目名称
	团队名称

	1
	华南理工大学
	“潮丸有礼”低盐岭南陈皮马蹄猪牛双鲜肉丸
	潮丸食研所

	2
	暨南大学
	岭南脆肽——重组酶解沙茶猪皮脆
	肽空食代

	3
	广东工业大学
	薄酥豚韵·岭南风味肉蔬脆卷
	卷益求新队

	4
	东莞理工学院
	益熟陆牛——复合益生菌熟成发酵陆丰黄牛肉干开发与产业化应用
	沣香一击

	5
	佛山大学
	猪霸天——基于“肉+水果”复合创新的新一代高蛋白休闲食品项目
	猪霸天

	6
	佛山大学
	“豚”然心动--新生代多元形态轻卡猪肉休闲零食
	佛小猪——岭鲜创研团队

	7
	佛山大学
	猪光宝盒——创新健康猪肉零食生态体系构建
	猪光宝盒团队

	8
	广东药科大学
	原气轻丸——岭南忍冬草本鲜弹低脂粤式猪肉丸
	胡闹实验室

	9
	广东海洋大学
	陈香肉韵--古法陈皮猪肉脯研发与制作
	陈皮研脯

	10
	广东海洋大学
	醒狮脆脆·醒狮金脆——国潮岭南非油炸猪皮脆片
	食创海大
先锋队

	11
	岭南师范学院
	猪小姜·猪脚姜风味零食
	披荆

	12
	肇庆学院
	岭南百香果风味肉松
	百香汇食研队

	13
	肇庆学院
	肉脆脆：薄如纸·岭南脆·高蛋白猪肉脆片
	脆响实验室

	14
	广州工商学院
	岭南陈皮乌梅风味减盐猪肉丁的研制
及场景化包装设计
	景行队

	15
	广东轻工职业技术大学
	肉小炙负担低盐低糖韧香猪肉纸
	食力全开

	16
	佛山职业技术学院
	GG Bond 骨鲜循造——三元骨料全值化
猪肉脆片研发项目
	GG Bond 
新工坊



