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新质生产力赋能食品产业高质量发展大会的通知
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粤食学【2025】第34号

各有关单位、各专家、各会员：

为促进我省食品产业高质量发展，推动行业技术创新与升级，学会拟于2025年9月19-21

日在开平组织召开“新质生产力赋能食品产业高质量发展大会”。

本次大会是2025年岭南科技创新论坛，由广东省科学技术协会主办，广东省食品学会承

办。会议将聚焦食品产业的转型升级与高质量发展，拟邀请食品界知名专家学者、企业代表

等作学术分享，届时省内外食品科技工作者将共聚一堂，共谋发展。大会有关通知如下：

一、会议组织

主办单位：广东省科学技术协会

承办单位：广东省食品学会

协办单位：开平市科工商务局

华南理工大学食品科学与工程学院

广东科技新闻工作者协会

广东健芝缘保健食品有限公司

亿立安太生物科技（广州）有限公司

广东甜味食品有限公司

支持单位：江门市科学技术协会

开平市科学技术协会

五邑大学

二、会议时间、地点

会议时间：2025年9月19-21日

会议地点：开平碧桂园翡翠湾凤凰酒店

（广东省江门市开平市开平大道268号碧桂园翡翠湾一街1幢）

三、会议议程

2025年 9 月 19日（星期五）

时间 内容 地点

会议报到 酒店大堂

2025年 9 月 20日（星期六）



主论坛：新质生产力赋能食品产业高质量发展大会

时间 内容 地点

08:00-09:00 会议报到

凤凰国际

会议厅

09:00-09:30 大会开幕式

09:30-10:00
主题报告：膳食纤维与大健康—从短链脂肪酸谈起

演讲嘉宾：陈振宇 教授，广东药科大学、香港中文大学

10:00-10:30
主题报告：甘蔗多酚降血糖机理与低升糖健康食品开发

演讲嘉宾：扶雄 教授，华南理工大学

10:30-11:00
主题报告：快速检测技术及数字化赋能食品行业质量安全提升

演讲嘉宾：徐振林 教授，华南农业大学

11:00-11:30
主题报告：科技创新赋能对虾加工业新质生产力

演讲嘉宾：刘书成 教授，广东海洋大学

11:30-12:00
主题报告：豆渣益生菌发酵技术及在焙烤食品中的应用

演讲嘉宾：刘磊 研究员，五邑大学

2025年 9月 20日（星期六）

分论坛 1：预制菜品质提升研讨会

时间 内容 地点

14:00-14:30
主题报告：预制方便菜肴热加工程度的优化控制

演讲嘉宾：李汴生 教授，华南理工大学

碧桂园厅

14:30-15:00
主题报告：水产品预制菜的研究开发与创新发展

演讲嘉宾：陈胜军 研究员，中国水产科学研究院南海水产研究所

15:00-15:30

主题报告：预制菜食品生产许可法规与食品安全标准现状及建议

演讲嘉宾：梅灿辉 高级工程师，珠海市食品药品（医疗器械）审

评认证中心

15:30-16:00
主题报告：餐饮供应链高质量发展进程中的预制菜

演讲嘉宾：刘旋斌 深圳市一米厨房餐饮公司董事长

16:00-16:30

主题报告：携手共研，解锁预制菜风味密码——调味品在预制菜加

工中的创新应用与协同发展

演讲嘉宾：陈杰 广东粤师傅调味食品有限公司总经理

16:30-17:00 交流互动

2025年 9月 20日（星期六）

分论坛 2：焙烤及休闲方便食品产业沙龙

时间 内容 地点

14:00-14:30
主题报告：焙烤及休闲方便食品产业的创新及高质量发展

演讲嘉宾：张延杰 教授级高级工程师，咀香园健康食品（中山）
罗马厅



有限公司

14:30-15:00
主题报告：焙烤及休闲方便食品品质提升技术创新及发展

演讲嘉宾：郑洁 副研究员，暨南大学

15:00-15:30
主题报告：动物源预制及休闲食品科技创新与产业实践

演讲嘉宾：董浩 副教授，仲恺农业工程学院

15:30-16:00
主题报告：面向食品工厂的智能化系统 SPS

演讲嘉宾：梁杰 亿立安太生物科技(广州)有限公司运营副总

16:00-16:30
主题报告：议题确认中……

演讲嘉宾：董继媛 雀巢研发（中国）有限公司东莞分公司总经理

16:30-17:00 交流互动

2025年 9月 20日（星期六）

分论坛 3：食品产业高质量发展要素研讨会（定向邀约）

时间 内容 地点

14:00-14:30 产业现状及技术需求

巴黎厅

14:30-15:00 成果展示与推荐

15:00-17:00

“云山珠水，食领未来”校企融合共同体建设方案研讨

1校企融合共同体背景介绍——李汴生理事长 广东省食品学会

2校企融合共同体建设方案——黄强院长 华南理工大学食品科学与

工程学院

3顶层设计，高端品牌的文化之争——段淳林教授 华南理工大学新

闻与传播学院

4高校、企业等代表发言

2025年 9月 21日（星期日）

企业行——开平企业走访交流活动

时间 内容 地点

9:00-9:30 参观人员集合 酒店大堂

9:30-10:30 开平市产业园参观 产业园

10:30-11:30 广东健芝缘保健食品有限公司参观
广东健芝

缘保健食

品有限公

司
11:30-12:30 午餐

四、会议须知

1、会议不收取注册费；

2、报名方式：请扫描下方二维码填写相关信息报名（信息需填写完整）；



报名截止时间：2025年9月18日17:00

3、会议交通、住宿费自理，请自行联系酒店预定房间。会议可入住开平碧桂园翡翠湾

凤凰酒店，预定时报会议名称，可享受会议协议价。联系人：方经理 13600352070。地址：

广东省江门市开平市开平大道268号碧桂园翡翠湾一街1幢。房型及协议价格如下：

房型 价格

标准大床房 320元（含早）

标准双床房 320元（含早）

4、从广州出发的参会人员，可选择乘坐会议统一安排的大巴。如您需要乘坐请在报名

时选择【统一乘车】，并于9月19日15:30前抵达华南理工大学五山校区南门乘车点集中，

大巴15:40准时发车；

5、学会可为参会人员出具“学时证明”（会议结束时发放）。

五、联系方式

联系人：孔盈斐、彭红梅

联系电话：020-87111548、13602238548

邮箱：gdifst@vip.163.com

广东省食品学会

2025年9月10日

附录：交通指引

1、自驾：请导航至“开平翡翠湾凤凰酒店”，地址：广东省江门市开平市开平大道268号碧

桂园翡翠湾一街1幢。

2、高铁动车：请在“开平南站”下车，乘坐开往义祠站方向的开平602路公交车至“华润万

家站”，同站换乘开往敞开电气方向的翠山湖高新区免费专线至“碧桂园站”下车，步行约

3分钟至开平翡翠湾凤凰酒店。
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